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La notte tra sabato e domenica
si e trasformata ancora una vol-
ta in un incubo per il centro sto-
rico di Caserta. Erano da poco
passate le tre del mattino quan-
do una nuova gazzarra ha turba-
tola quiete notturna: due gruppi
di giovani stranieri si sono af-
frontati a colpi di urla, spintoni
eoggettilanciati in strada. Tutto
e iniziato in via Mazzini, epicen-
tro abituale della mala movida
cittadina. Qui i due gruppi han-
no cominciato a fronteggiarsi,
per poi spostarsi fino a piazza
Dante, utilizzando persino gli ar-
redi urbani e una transenna di
cantiere per colpirsi. Una scena
di violenza che ha terrorizzato
chi ancora si tratteneva nei loca-
li o passeggiava per le strade del
centro, svegliando molti resi-
denti abituati, nel week end, a
chiudersi in casa per la paura. A
farne le spese € stato un uomo
che, nel tentativo di riportare la
calma, ha provato a dividere i
contendenti. Un gesto di buon
senso che lo ha trasformato in
bersaglio: i giovani lo hanno ag-
gredito, colpendolo alla testa e
procurandogli una ferita che ha
richiesto cure mediche. A soc-
correrlo, facendolo innanzitut-
to sedere su una delle panchine
della piazza, i commercianti e le
persone in strada che hanno
chiamato e atteso il personale
sanitario a bordo dell’ambulan-
za.

L’episodio non ¢ passato inos-
servato: a rilanciare 'accaduto
ci ha pensato sui social Mauri-
zio Raimondi della Lega, che ha
raccolto e diffuso testimonianze
e immagini. Ma il problema ri-

La citta, i nodi

Rissa e paura in centro

picchiato un passante

»Violenza sabato notte in via Mazzini »Litigio tra due gruppi di stranieri
colpito un uomo intervenuto per sedare

grida, spintoni e lancio di oggetti

SR Sy

LA PIAZZA Ferito un uomo che ha tentato di sedare una rissa iniziata in via Mazzini e finita in piazza Dante

mane sempre lo stesso: racco-
gliere informazioni su quanto
avvenuto non é difficile, cid che
manca sono le voci ufficiali.

LO SCENARIO

Gli esercenti, che a quell’ora era-
no aperti fuori orario, evitano di
esporsi pubblicamente per timo-
re di sanzioni. Un rischio che pe-
rd non corrono quasi mai, vista
la cronica mancanza di controlli
della Polizia Municipale, priva
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del personale necessario per ve-
gliare sul rispetto dei regola-
menti comunali. Anche le vitti-
me, come 'uomo ferito, preferi-
scono non sporgere denuncia. E
qui che si alimenta un circolo vi-
zioso, come sottolinea la presi-
dente del Comitato Vivibilita Cit-
tadina, Rosi Di Costanzo.

ILCOMITATO

«E inutile fare affidamento solo
sulle segnalazioni social e sugli

DI COSTANZO: TANTE
SEGNALAZIONI

MA POCHE DENUNCE

DI EPISODI ALLE FORZE
DELL'ORDINE, OCCORRE
UN PIANO ACCOGLIENZA

articoli di giornale, servono le
denunce. Senza denunce - spie-
ga Di Costanzo - non si permette
alle istituzioni di prendere co-
scienza del problema e siritarda
la risposta dello Stato a questi fe-
nomeni di violenza». Una que-
stione antica per il comitato:
«Tutte le volte che negli ultimi
dieci anni siamo stati ricevuti in
Prefettura, i prefetti ci hanno
sempre spiegato che Caserta &
una citta tranquilla anche per-
ché alle nostre segnalazioni e ai
nostri esposti non corrisponde-
vano denunce da parte delle vit-
time o degli esercenti danneg-
giati. E non puo essere una solu-
zione interdire le strade ad una
certa fascia di etd: come si fa a
distinguere un 15-16enne da un
l4enne se gia sappiamo che non
abbiamo la possibilita di con-
trollare i documenti di tutti quel-
li che circolano in strada? Il pro-
blema non € anagrafico ma so-
ciale, con variabili numerose e
complesse, mentre famiglie e
scuole non riescono piu a svol-
gere il proprio compito come in
passato, sopraffatti dalle interfe-
renze delle nuove tecnologie. Di
fronte a questa situazione - con-
clude Di Costanzo - serve un pia-
no organico complessivo per
una vera accoglienza e per dare
agli stranieri arrivati in citta la
possibilita di studiare, lavorare
e diventare parte attiva della so-
cieta, invece di abbandonarli in
strada e vederli rifugiarsi nell’al-
col, nella droga e nelle risse».

La paura scatenata alle tre del
mattino nel cuore della citta,
dunque, non e soltanto quella
causata da una rissa in pitt: ¢ lo
specchio di un problema che
continua a ripresentarsi, tra si-
lenzi, mancate denunce e nuovi
episodi di cronaca, pit 0 meno
gravi.

© RIPRODUZIONE RISERVATA

Arriva il terzo concorso dedicato ai giovani pizzaioli al lavoro dai 18 ai 30 anni.

Hai un’eta non inferiore a 18 anni e non superiore a 30 anni compiuti? Questo concorso &
stato pensato per te: potrai diventare il vincitore della terza edizione per essere un grande
campione di domani come i grandi maestri che hanno cambiato la storia della pizza.

Per partecipare & semplice: devi mandare una mail entro e non oltre il 30 Settembre 2025

all'indirizzo di posta elettronica nuovitalenti@ilmattino.it

Metti nome e cognome, luogo e data di nascita, il tuo numero di telefono e indirizzo email,

il curriculum con I'elenco delle esperienze professionali con relativi nomi dei ristoranti/
pizzerie, una foto in alta risoluzione e in abito da lavoro. Non dimenticare di autorizzare il
trattamento dei tuoi dati personali. Le domande prive dei dati sopra indicati o pervenute oltre

il 30 Settembre 2025 non saranno prese in considerazione.

Alla fine di questo primo passaggio sarete solo cinquanta ad essere selezionati.

Dal 1al 15 Ottobre 2025 ti verra chiesto un breve video, non pit di tre minuti in formato MP4
con inquadratura verticale, in cui devi realizzare e presentare una pizza pensata e creata
da te e che abhia come tema i prodotti del proprio territorio, che sia ispirata ai principi della
salubrita del cliente e della compatibilita ambientale.
Attento, pero, il video non deve aver contenuti pubblicitari, musiche o marchi commerciali,
altrimenti sarai escluso dalla gara. Se fai un buon lavoro sarai selezionato fra i dieci finalisti
che il 1° dicembre 2025 parteciperanno alla competizione dal vivo a Napoli, la capitale
mondiale della pizza, per competere al titolo di miglior Giovane Pizzaiolo 2025 del Mattino.

| lettori de Il Mattino potranno esprimere il loro voto attraverso la pagina ufficiale del contest
sul sito ilmattino.it. Il video che avra raccolto pili voti, consentira all'autore di accedere, come
undicesimo partecipante alla finale.

| concorrenti finali saranno avvertiti entro il 10 novembre 2025.
Un'emozione da vivere fino in fondo mettendo in gioco due pizze: una classica e la tua.
E allora, cosa aspetti? Iscriviti subito e partecipa. Leggi il regolamento su mattino.it !
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IL MIO SAN MARZANO

11 mulino di Napoli - 195,

Diventa Giovane Pizzaiolo 2025 del Mattino, il quotidiano di Napoli,
la citta della pizza, il piu diffuso e letto al Sud.




